www.trojer-gastrodesign.com

GROSSKUCHEN, MENSA-SYSTEME,
FREEFLOW & BUFFET, KUHLZELLEN,
BARTHEKEN, FRONT OFFICE,
SPULTECHNIK, KUHLTECHNIK

UND WASCHEREIANLAGEN!

INDUSTRIE 4.0
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EI NE STARKE LEISTUNG

Fiir die Planung und Einrichtung von Grof3kiichen, Self-
Service, Bartheken sowie Wdschereianlagen sind wir lhr
Spezialist seit iber 25 Jahren! Unser Wissen und unsere
Erfahrung als Lieferanten und Betreuer machen uns zu
Ihrem verldasslichen und kompetenten Partner. Kunden
aus allen Sparten der Gastronomie wie Hotels, Restau-
rants, Spitdler, Heime und Personalrestaurants, Produk-
tionsbetriebe schdtzen unsere Gesamtlésungen, unsere
Ideen fiir ansprechendes Design, die hochwertige Ver-
arbeitung und liberzeugende Funktionalitat.

Hotel Oberwirt *** - Feldthurns

info@trojer-gastrodesign.com
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Foodparc brix 0.1 - Brixen

www.trojer-gastrodesign.com
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CNS& HYGIENE

Die immer strengeren Vorgaben an eine sachgerechte
Lagerung, Verarbeitung, Reinhaltung und Hygiene der
Lebensmittelverarbeitung in der Gastronomie und
Gemeinschaftsverpflegung sind eine grof3e Herausforderung.
In unseren Verbauten wird ausschlief3lich Chromnickelstahl
bester Qualitdat nach DIN 1.4301 verwendet.

Mobel Unterbauten sowie Wandschranke werden nach
Kundenwunsch in Ausfiihrung Hygiene H1, H2 oder H3
nach DIN 18865-9 geplant, realisiert und geliefert.

CNS-HYGIENE H2/H3

Hygiene Verbauten H2/H3

Hygiene Verbauten : Hygiene Mébel H2 / H3

www.trojer-gastrodesign.com info@trojer-gastrodesign.com

04

(op
=
T~
(@\!
.
LLl
=
LLl
O
>-
5
N
=
O

05



=
LLl
=l=
O
)
e
Y9
s
o
oz
O

06

GROSSKUCHEN

Das Kerngeschaft der Firma Trojer Gastrodesign GmbH
ist die Analyse & Bedarfsermittlung, Beratung, Planung
und Einrichtung von Grof3kiichen in den Bereichen wie
Gemeinschaftsverpflegung, Betriebsrestaurants, Buf-
fet,

Gastronomie, Free-Flow-Anlagen, Speisenausgabe,
Schulkiichen sowie Speisenverteilung. Unsere Leistung

anlagen in allen Gro3en sowie die gesamte Palette des
Gastronomiezubehors, Gerate mit hochster Qualitat
von renommierten Herstellern.

Landesberufsschule fiir Handwerk und Industrie Luigi Einaudi Bozen

info@trojer-gastrodesign.com

umfasst Grof3kiichentechnik, Kiihltechnik und Liiftungs-
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' Forestis HIDEAWAY **+*+ - PaImschoB, Brixen

www.trojer-gastrodesign.com
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info@trojer-gastrodesign.com

Forestis HIDEAWAY ***** - Palmschof3, Brixen

Forestis HIDEAWAY ***** - Palmschof, Brixen

info@trojer-gastrodesign.com

GROSSKUCHEN
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GROSSKUCHEN

GROSSKUCHEN
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Forestis HIDEAWAY ***** - Palmschof3, Brixen Lisas'Alm - Groden

info@trojer-gastrodesign.com info@trojer-gastrodesign.com
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GROSSKUCHEN

Tratterhof ****S - Meransen

info@trojer-gastrodesign.com Weitere Referenzen, alle Neuheiten, laufende Projekte sowie Angebote finden Sie auf unserer Webseite: www.trojer-gastrodesign.com
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Foodparc brix 0.1 - Brixen "' Foodparc brix 0.1 - Brixen

www.trojer-gastrodesign.com info@trojer-gastrodesign.com
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Hotel Oberwirt A Feldthurns a : Hotel Oberwirt *** - Feldthurns

info@trojer-gastrodesign.com www.trojer-gastrodesign.com
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GROSSKUCHEN
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Lisas' Alm - Groden

Weitere Referenzen, alle Neuheiten, laufende Projekte sowie Angebote finden Sie auf unserer Webseite: www.trojer-gastrodesign.com info@trojer-gastrodesign.com
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SELF SERVICE, FREE-FLOW, BUFFET SYSTEME

Dynamisch und reibungslose Speiseausgabe fiir die
: I}ﬁ;F'_.I_; , Gemeinschaftsverpflegung. Ob Skihiitte, Betriebskantine,
'y i -'§l| o Sportstatte oder Schiilermensa. Immer da wo auch zu
=i Stof3zeiten eine groRe Anzahl an Kunden gehobene Gour-
met Verpflegung versorgt werden muss. Frische, warme
Speisen iibersichtlich angeboten und verteilt ohne lange
Warteschlangen.

= Geringe Wartezeiten
» Durchdachte Ablaufe

Landesberufsschule LBS - Bozen = Perfekte Prasentation der Speisen

Perfekte Presentation der Speisen Mensa Landesangestellte Bozen

www.trojer-gastrodesign.com
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Landesberufsschule LBS - Bon

info@trojer-gastrodesign.com
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FREEFLOW-BUFFET
MENSA-SYSTEME

gt | - :

Waldhotel Arosa ****S - Arosa, CH

Waldhotel Arosa ****s - Arosa, CH

www.trojer-gastrodesign.com info@trojer-gastrodesign.com



—
LLl
L
L
-
T
O
—
L
LLl
LLl
o2
L—

24

info@trojer-gastrodesign.com

Tratterhof ****s - Meransen

Weitere Referenzen, alle Neuheiten, laufende Projekte sowie Angebote finden Sie auf unserer Webseite:

www.trojer-gastrodesign.com

2

MENSA-SYSTEME

(%]



FREEFLOW-BUFFET
MENSA-SYSTEME

Lindenhof ****S - Naturns Lindenhof ****S - Naturns

www.trojer-gastrodesign.com info@trojer-gastrodesign.com



BARTH EKEN

Exklusivitdt ...Design ...einladend,
eine attraktiv gestaltete Bartheke,
der Mittelpunkt eines jeden Gastronomiebetriebes!

= = » Wir designen lhre Bartheke!

-

BARTHEKEN
BARTHEKEN

Foodparc brix 0.1 - Brixen

Foodparc brix 0.1 - Brixen

info@trojer-gastrodesign.com Weitere Referenzen, alle Neuheiten, laufende Projekte sowie Angebote finden Sie auf unserer Webseite:  www.trojer-gastrodesign.com



BARTHEKEN
BARTHEKEN

Hotel Obertwirt ***S - Feldthurns

Naturcamping Ldrchwiese **** - Vals

Weitere Referenzen, alle Neuheiten, laufende Projekte sowie Angebote finden Sie auf unserer Webseite: ~www.trojer-gastrodesign.com info@trojer-gastrodesign.com
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BARTHEKEN

Hotel Soleil **** - La Villa e ' et Hotel Soleil **** - La Villa

info@trojer-gastrodesign.com www.trojer-gastrodesign.com
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BARTHEKEN
BARTHEKEN

Lisas' Alm - Groden

info@trojer-gastrodesign.com www.trojer-gastrodesign.com
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BARTHEKEN

= Tratterhof ****S - Meransen

Tratterhof ****S - Meransen

Weitere Referenzen, alle Neuheiten, laufende Projekte sowie Angebote finden Sie auf unserer Webseite: www.trojer-gastrodesign.com info@trojer-gastrodesign.com
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DRUCKGARTECHNIK, Druckgarbraisiéren
...Kochen Unter Druck.

Multifunktionalitdt und Hochstleistung fiir gesundheits-
bewusstes Kochen und Braten. Innovativ, schnell, effizient,
wirtschaftlich und héchst produktiv. Uberall dort wo
maximale Leistung und Flexibilitat auf engstem Raum
gefragt ist. Ob in der Betriebskantine, Altenpflegeheim,
Schiilermensa oder Grof3kiiche gesund, ausgewogen

» Produktionsleistung +65%
= Energiedkonomie +30%
= Hygiene +50%

info@trojer-gastrodesign.com

und geschmacklich von bester Qualitat soll das Essen sein.
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DRUCKGARTECHNIK

iy

DRUCKGARTECHNIK

ol

Landesberufchule LBS - Bozen

Weitere Referenzen, alle Neuheiten, laufende Projekte sowie Angebote finden Sie auf unserer Webseite: www.trojer-gastrodesign.com info@trojer-gastrodesign.com



\q PROFESSIONELLESPULSYSTEME

i - AN

Eine komplette Produktlinie gewerblicher Spiilmaschinen,
von kleinsten Tassen- und Gldserspiilmaschine fiir Cafés,
tiber Unterbau-Tellerspiilmaschinen, mit Durchschub-
verfahren, Gerdtespilmaschinen fiir Backereien oder
GroB3kiichen bis hin zu grof3en, vollautomatischen
Systemen fiir Flughafen, Krankenhduser und Kantinen.
Hochste Leistung, Wirtschaftlichkeit und Zuverlassigkeit.
Qualitatskontrollen stellen sicher, dass jede Maschine
den geforderten Bestimmungen entspricht, damit ein
zuverlassiger Betrieb gewadhrleistet werden kann.
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info@trojer-gastrodesign.com

42

gt | B
ELpadimad i f Em

TR !
i g

e S

S e

S
=
-
O
LLl
—
=]
—,
all
w

www.trojer-gastrodesign.com
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Kiihimobel

www.trojer-gastrodesign.com

KUHLTECHNIK, KUHLZELLEN UND VITRINEN

Gewerbliche Kiihlanlagen. Kiihl- und Tiefkiihlmdbel
mit Zentralkiihlung und steckerfertige Ausfiihrungen,
Vitrinen, Kiihlschranke, Bartheken, Kiihlraume,
Kiihlzellen sowie Zubehor, Dienstleistungen, Montage
und Wartung. Dank eines starken Partnernetzes bietet
wir unseren Kunden ganzheitliche Kiihllésungen.

Kiihl und Tiefkiihlschrinke

\
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Wim
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info@trojer-gastrodesign.com
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info@trojer-gastrodesign.com

MSCH EREIANLAGEN

Gepflegte und hygienisch einwandfreie Tisch sowie
Bettwdsche ist die Visitenkarte lhres Betriebes.
Saubere Wasche ist eine {iberzeugendes Zeichen der
Gastfreundlichkeit. Sie zeigt Ihren Gasten, dass Sie sich
bemiihen, ihre Zeit bei lhnen zu etwas Besonderem zu
machen. Denn, ob |hre Gaste aus geschaftlichen Griinden
oder zum Vergniigen bei Ihnen sind, lhre Aufgabe ist es,
sicherzustellen, dass sie lhre Gastlichkeit spiiren, sie
genielen und sich entspannen. Wir kiimmern uns nicht
nur um lhre Wasche, sondern auch um Ihr Image.

:

Qualitdt ohne Kompromisse

www.trojer-gastrodesign.com
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WASCHEREIANLAGEN
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info@trojer-gastrodesign.com www.trojer-gastrodesign.com
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g Energieeffizienz & Okonomie g

info@trojer-gastrodesign.com
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NACHHALTIG, OKOLOGISCH, OKONOMISCH

Damit auch kiinftige Generationen in einer intakten
Umwelt leben konnen, achten wir besonders auf
energieeffiziente Gerdte. Unsere Gerdte entsprechen
den modernsten Energiestandards und verbrauchen ein
Minimum an Strom und setzen Mastabe in Sachen
Umweltschutz und Nachhaltigkeit.

= Unsere Partner investieren intensiv in Forschung
und Entwicklung um auch in Zukunft unseren Kunden

okologische und energieeffiziente Gerdte sowie umwelt-

schonende Programme bereitzustellen.

INDUSTRIE 4.0 7=
(D AUTOMATISIERUNG 3:,-?;?;;1”5 \@5

BETRIEB

EIN-AUS GERATE CHECK
TEMPERATUR FUNKTIONS-
KONTROLLE KONTROLLE

O

0000 Akl

TIME REMOTE TH
MANAGEMENT FERNWARTUNG REGELUNG

~ The Internet
of Things

DIGITALISIERUNG & AUTOMATISIERUNG

Der Begriff Industrie 4.0 beziet sich auf die Automatisierung,
neuer Produktionstechnologien. Permanenter Datenaustausch
um Funktion, Betrieb und den Arbeitsmodus der Gerate zu
kontrollieren, verbessern und die Produktion zu steigern.

» Selbststdndige Online Cloud Verbindung

» Permanenter digitaler Datenaustausch

» Remotes Ein-und Abschalten sowie Funktionskontrolle
» Energieverbrauch, Aufzeichnung und Optimierung

= Remote Fernwartung

» Remote Temperatur- und Zeitregelung

The Internet of Things "

www.trojer-gastrodesign.com
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ERFOLGREICH DURCH KREATIVE KONZEPTE

Bei der Neugestaltung oder dem Umbau Ihres Betriebes
steht Ihnen unser Team mit einer ausfiihrlichen Beratung,
Bedarfsanalyse und mit einer kreativen Planung zur Seite.
Im Gaststadtten- und Hotelgewerbe tragt eine funktionale
und kostengiinstig arbeitende Kiiche sehr zum Erfolg
bei. Unser Fachpersonal berat Sie individuell mit fundier-
tem Wissen iiber die passende Kiichentechnik, auch
unter Einbeziehung des vorhandenen Inventars.

l-"@— = Alle Mitarbeiter unseres Teams haben stets die beste

Losung fiir Ihr Unternehmen im Blick.

KAUFBERATUNG
KAUFBERATUNG

Planen Sie mit Uns [

info@trojer-gastrodesign.com www.trojer-gastrodesign.com

52 53



LLl
-E
O
<L
g
Y9
2
LLl
=
<L
a
i
'
LLl
>

54

MERKAUF - BESTELLUNG - LIEFERUNG

Wir garantieren auch nach Vertragsabschluss einen
reibungslosen Ablauf bei Einhaltung der Termine,
bei Bestellung und Vorbereitung. Ein gutes Timing
garantiert eine erfolgreiches Ergebnis bei Lieferung
und Montage. Eine grofe Erfahrung bei Versand und
Zustellung auch unter schwierigsten Umstdanden.

= Unsere spezialisierten Mitarbeiter leiten Sie in den
reibungslosen Betriebsablauf der neuen Geréte ein,
um ab sofort das gesamte Potenzial der erworbenen
Losung ausniitzen zu konnen.

info@trojer-gastrodesign.com

PROFI-MONTAGE

www.trojer-gastrodesign.com
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Firmensitz: Negrelli-Str. 8, Bozen

www.trojer-gastrodesign.com

KUNDEN DIENST UND WARTUNGSARBEITEN

Fiir Fragen, Reparaturen und Wartungsarbeiten,

stehen Ilhnen unsere Servicetechniker zur Verfiigung.
Auch im Fall der Falle, an Sonn- und Feiertagen nach
Vereinbarung. Wir wollen unseren Kunden das Gefiihl
geben, dass sie bei einem Problem nicht alleine gelassen
werden. Das beste Rezept dafiir ist unsere Zuverlassigkeit
und eine gewissenhafte Kundendienstbetreuung,

durch handwerklich und technisch geschultes Personal.

BETREUUNG und SERVICE nach dem alt bewdhrten Motto:
Ein zufriedener Kunde ist ein guter Kunde!

nL@

ﬁﬁSTﬂﬂﬂESFGH

el Sy

@ qualityaustria

IS0 9001:2015 NR.11854/0

UNSER TOP SERVICE

— Geschultes Servicepersonal | = Hauseigenes Eratzteillager

Eine Standige Weiterbildung unseres Service-Teams an die neuesten Standards und Technologien garantiert einen Top Service und Kundendienst.

57
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www.trojer.it -infografik & illustration

Trojer Gastrodesign GmbH-Srl www.trojer-gastrodesign.com
I-39100 Bozen-Bolzano (BZ) Tel. (+39) 0471 2518 19
Via Luigi-Negrelli Str. 8 Fax (+39) 0471 25 13 60



